Piccolo

Italia

COCKTAILS

MOJITO PINK 8.90€

Rhum Havana blanc, sirop sucre
de canne, menthe, perrier, purée
de fruits rouge

Rhum Havana blanc, sirop sucre
de canne, menthe, perrier

NEGRONI 8.50€

Campari, Martini Rosso, gin

MILANO TORINO 8.50€

Campari, Martini Rosso

GIN TONIC 8.90€

Jus de citron, Gin G’vine, sucre
de canne, Tonic

PLAT DU JOUR 13,90€

LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI
HORS JOURS FERIES

PER BAMBINI
MINI PIZZA OU PATES

(sauce tomate, jambon)

Boule de glace au choix
Sirop & I'eau au choix

SPRITZ AMALFITAIN

Limoncello, Prosecco, limonade

BELLINI

Prosecco, nectar de péche

APEROL SPRITZ

Aperol, Campari, Prosecco,
orange, eau gazeuse

ROSSINI

Prosecco, purée de fruits de
rouges

PIRLO

Vin blanc, Campari, Perrier

AMERICANDO

Campari, Vermouth, orange,
perrier
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ESCALOPE SALTIMBOCCA

Veau, créme, sauge, jambon de
Parme, champignons. Servi avec des
linguines

ESCALOPE MILANAISE 19€

Veau pané. Servi avec des linguines
parmesan

ESCALOPE PICCOLO 19€

Poulet pané, servi avec des linguines aux
tomates

PARMIGIANA D'AUBERGINES 19€

Aubergines, boeuf haché, mozzarella
Cuit au four

Créme, saumon A
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PENNE AU SAUMON \

LINGUINE SCAMPI PIMENTEE

Crevettes, olives, basilic, ail,
tomates, huile pimentée

RISOTTO CREME DE PARMESA

Parmesan, creme, jambon de Parme

RIGATONI ALLA CARBONARA

Créme, pancetta, oignon, jaune d'oeuf

LINGUINE ALLA VONGOLE

Persil, ail, palourdes, calamars

RISOTTO AUX CREVETTES

Parmesan, créme, crevettes
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ROMANA

base tomate, mozarella, olives

REGINA

base tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons

NAPOLITANA

base tomate, anchois, cdpres, olives, mozzarella

BURRATTA

base tomate, tomates fraiches, buratta, mozzarella,
roquette, olives, tomates cerises

ALLA GENOVESE

base tomate, mozarella, coppa, poivrons, champignons,

pesto basilic

SALUMI
base tomate, mozarella, jambon de Parme,
jambon blanc truffé, coppa, tomates cerises

PARMA
base tomate, mozarella, jambon de Parme,
copeaux de parmesan, roquette

SPIANATA PICANTE
base tomate, mozzarella, spianata picante,
poivrons

FROMAGGIO

base creme, gorgonzola, parmesan, mozarella

VEGETARIA

base tomate, poivrons, artichaut, olives, mozarella,
tomates cerises, roquette

AL SALMONE

base créme, saumon, oighons, mozzarella

15€

16€

16€

17€

17€

19€

18€

17€

17€

16€



Vino Rosso
Conté du compiano Nero d’Avola

Il palazo chianti

Messapi Negroamaro bio « puglia »
Gran Sasso « Montepulciano d’'Abruzzo»
Barolo Domenico Clerico

Vino Bianco

Luma Grillo « Sicilia »
Vento d'estate bio « Delle Venezie » Pinot
Grigio
(] o
Vino Straniero

Petit Chablis AOC Petit Chablis blanc
Chdteau Coucheroy, AOC Pessac Léognan rouge

Roseblood rosé AOC Coteaux Varois
Champagne Veuve Pelletier brut




